MINAR FRUCHT

SPECIFIKACIJA GOTOVOG PROIZVODA

                 



JAGODA BLOK                Broj specifikacije: SGP 015
GENERALNI OPIS:

Zamrznuta jagoda bez stranih primesa. 

                                                   Namenjena za toplu preradu (nije za svežu upotrebu).                        
SORTA:                    

ZENGA ZENGANA
GENERALNI KVALITET:
Jagoda blok nije genetski modifikovana.

                                         
Ne sadrži dodatke boje, šećera, niti bilo kakav konzervans.

BOJA:                    

Çrvena do tamno crvena

UKUS/MIRIS:                         
Karakterističan za jagodu
FIZIČKO-HEMIJSKE KARAKTERISTIKE:

pH:




2,8 – 3,2

Brix:




9 – 12 %

Gubljenje soka pri odmrzavanju:

Maximum 5 %      

Limunska kiselina:


2,0+/- 0,3 %

Sadržaj pesticida i teških metala:
Količina pesticida i teških metala ne prelazi norme SRJ dozvoljene

                    



prema Pravilniku o količini pesticida, metala, metaloida i drugih

                                   


otrovnih supstancija ( Sl. list SRJ br. 5/92, 11/92, 32/2002 ) 

                



i evropske norme pesticida ( EEC 90/642 ). 

NORME ČISTOĆE: 
Buđ:




do 5 %

Insekti ili druge životinjice:

Bez prisustva

Komadići od drveta:


Bez prisustva

Komadići od metala:


Bez prisustva

Komadići stakla:


Bez prisustva

Komadići plastike:


Bez prisustva

Kosa:




Bez prisustva

Razna druga strana tela:

Bez prisustva
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TEMPERATURA SKLADIŠTENJA I ISPORUKE:  - 18 ˚C +/- 1˚C               
MIKROBIOLOŠKE KARAKTERISTIKE:
Prema Pravilniku o mikrobiološkojispravnosti namirnica u prometu (Sl. list SRJ br. 26/93, 53/95 i 46/2002) malina blok mora imati sledeće mikrobiološke karakteristike:

                                       
1. bakterije Salmonella vrste u 25 g – bez prisustva






2. koagulaza pozitivne stafilokoke u 0,01 g – bez prisustva






3. sulfitoredukujuće klostridije u 0,01 g – bez prisustva






4. Proteus vrste u 0,001 g – bez prisustva






5. Escherichia coli u 0,001 g – bez prisustva

PAKOVANJE:





Proizvod se pakuje u neutralne nove kartone sa kesom od polietilena I 





natron vreće sa polietilenskom folijom (prošivene) u količini i  boji zavisno od 




kupca od 13, 14 I 20kg.






Kartoni su na paletama, zaštićeni polietilenskom folijom.






Karton je dovoljno izdržljiv da se ne bi deformisao pod teretom na paleti






usled dužeg skladištenja.






Kartoni su zatvoreni lepljivom trakom.






Isporuka na europaletama dimenzija 80 x 120.

TRANSPORT:






Kamioni hladnjače opremljene termokingom sa termopisačem






Roba se transportuje u režimu –22˚ C do –24˚ C

SADRŽAJ ETIKETE:







Ime proizvoda






Vrsta proizvoda






Poreklo proizvoda






Pakovanje






Datum proizvodnje






Datum trajanja






Neto težina

ROK UPOTREBE:






U uslovima čuvanja proizvoda na temperature od –18˚ C +/- 1˚ C

  




rok upotrebe je dve godine

POSEBNE GRUPE KORISNIKA:






Nema posebnih grupa korisnika
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